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· Une gamme adaptée à vos besoins  
Production journalière de 30, 70, 110, 150, 250 et 
350 kg et Bacs de 10, 35 et 100 kg.  

· Carrosserie entièrement en acier inox 
Acier inox (1.4301) de 1 mm garantissant une 
meilleure robustesse (int. + ext pour le bac de 
stockage et couvercle). 

· Faible émission sonore   
45 dBA à 3 m de distance pour des cuisines plus 
agréables. 

· Faible encombrement   
Des machines de 40 cm de large pour 50 cm de 
profondeur. 

· Hygiène renforcée   
Vidange automatique pour lutter contre le 
développement bactériologique. 

Pour toutes vos envies 

· Contrôle qualité permanent   
pour une longue durée de vie 

· Hygiène maximale  
grâce au système fermé d’alimentation d’eau 

· Circuit fréon de l’évaporateur sécurisé  
avec la suppression de pièces en rotation 

· Pour vos présentoirs   
Une glace toujours fluide pour mettre en 
valeur vos salades, desserts, fruits de mer. 

· Pour votre consommation   
Dans vos verres, une glace en petits cubes 
à croquer sans se casser les dents. 

· Pour vos boissons   
Une glace adaptée pour conserver 
bouteilles et cannettes. 

· Gamme complète   
jusqu’à 10.000 kg / 24 h 

· Production garantie   
même pour de hautes températures ambiantes 

· Pièces de rechange   
disponibles pendant au moins 15 ans 

La machine qu’il vous faut 

Made in Germany 


