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· Automatisches Silo  
Eisdosierung auf Knopfdruck. 

· Eisverteilung 
Befördert und verteilt das Eis direkt in die Auslagen, 
die Speicher oder Eiswagen. 

Ideale Eistemperatur -0,5°C 

· Ständige Qualitätskontrolle  
für eine lange Lebensdauer. 

· Höchste Sauberkeit  
durch geschlossene Wasserzufuhr. 

· Sicherer Kältemittelkreislauf des 
Eiserzeugers,  da keine rotierenden Teile. 

· Einfache Handhabung  
Stets locker und körnig zum Konservieren 
von Fisch, Muscheln und Krustentieren.  

· Ideal für die Auslage :  
Es lässt sich leicht formen. 

· Selteneres Nachvereisen :   
Das Standard- oder Makroeis mit bis zu 
9,5 mm Dicke ist besonders lange haltbar. 

· Bessere Konservierung  
Das Eis ist nicht zu kalt, so behält der  
Fisch seine Farbe und die Schuppen. 

· Hohe Eisqualität 
Das Eis ist weniger hart und hat keine 
scharfen Kanten. 

· Große Produktauswahl  
bis 10.000 kg / 24 h 

· Garantierte Leistung   
auch bei hohen Umgebungstemperaturen. 

· Verfügbarkeit von Ersatzteilen   
ist mindestens 15 Jahre gewährleistet. 

Automatisierung 
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