
DE

EFFIZIENTE 
BRÄTHERSTELLUNG FÜR 
FLEISCHEREIEN

ZIEGRA

IceTechnology.
Made in 

Germany

Weltweit vertrauen anspruchsvolle 
Fleischer auf ZIEGRA Eis



Ob als manuelle, halbautomatische oder 
vollautomatische Lösung:  

ZIEGRA Eis – ideal für Ihre 
Brühwurst

Rieselfähiges ZIEGRA 
Eis sorgt für die perfekte 
Vermischung und optimierte 
Kutterzeiten.

■  Komplettes Programm

 Tagesleistung von 150 kg – 25 to und mehr

■  Steckerfertige Lösungen

 Anschlussfertige Modelle mit geringem   

 Platzbedarf 

■  Individuelle Speicherlösungen 

 angepasst an Ihre Bedürfnisse auch halb-

 oder vollautomatisch

■  Maschinenausstattung 

 passend zu Ihren Standortbedingungen,   

 z.B. mit getrenntem Ver� üssiger und/oder   

 getrenntem Kälteaggregat, auch als Eis-

 bereiter für Kälteverbund erhältlich



Weltweit vertrauen 
anspruchsvolle Fleischereien 
auf ZIEGRA Eis

Das ZIEGRA QualitätsPlus
■  Persönliche Beratung

■  Eigener Kundendienst 

■  Laufende Qualitätskontrollen

 für lange Haltbarkeit der Maschine

■  Optimale Hygiene durch ein geschlossenes 

 Wassersystem

■  Geschlossenes Kältesystem, daher keine 

 Undichtigkeiten durch sich drehende Teile 

■  Garantierte Leistung auch bei hohen 

 Umgebungstemperaturen

■  Ersatzteile mindestens 15 Jahre lieferbar

Das ZIEGRA BruchEisPlus
■  Die ideale Eistemperatur von –0,5 °C sorgt 

 für optimale Energieübertragung

■  Keine oder nur geringe Verklumpung, exaktere  

 Dosierung, bessere gleichmäßige Verteilung 

 im Anfangsbrät

■  Kürzere Prozesszeiten durch kürzere 

 Verweilzeiten des Brätes im Minusbereich

■ Kürzere Prozesszeiten in Mischern in 

 Kombination mit Durchlaufkuttern

ZBE 250 auf 

IcePort mit 

Eiswagen



Auch als Eisbereiter ohne Kälteaggregat 
oder als getrennte Aufstellung verfügbar.

Spannungsversorgung:
ZBE  150 – 375: 1/N/PE ~ 230 V, 50 Hz
Sonderspannungen auf Anfrage

ab ZBE 550: 3/N/PE ~ 400 V, 50 Hz 
Sonderspannungen auf Anfrage

Kältemittel:
verschiedene Optionen Verfügbar

TYPE

ZBE 150

ZBE 250

ZBE 350 

ZBE 375

ZBE 550

ZBE 750

ZBE 1.000

ZBE 1.200

UBE 1.500

UBE 1.750

UBE 2.500

UBE 3.500- 2

UBE 5.000- 2

UBE 7.500- 2

UBE 10.000-2

weitere auf Anfrage
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LEISTUNG
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ZIEGRA Fleischerei-Lösungen
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Zubehör/ Optionen:
■  Andere Eissorten verfügbar:

 ME MicroIce – für Lakekühlung und Mischer, 

 ca. 5 x 5 mm

 MA MacroIce – zur Fell- und Organkühlung

■  Eisspeicher, verschiedene Größen

■  Automatische Lager- und Austragelösungen

■  Eistransportlösungen

■  Automatische Reinigung und Desinfektion

■  Wasser� lter

Sonderausführungen auf Anfrage


